LA RECETTE DES CREPES

{ les ingrédienrsl

. é -sald”er
1 cuillere & 1 demi-
2509 1 demi-lifre o 30g de
_ 3 ceufs _ soupe cuillere a
de farine de lait T ) sucre
d’huile café de sel

" les ustensiles |

]

ol

/@

le saladier

le verre

mesureur

la cuillere

le fouet

la louche

la crépiere
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1. Dans le saladier, verser la farine,

sel. Mélanger.

e sucre el le

2. Creuser un puifs dans le mélange. Casser les
ceufs dedans. Mélanger.

3. Creuser un puifs dans le mélange. Verser le lait
petlit & pelit. Mélanger.

4. Quand la pate est bien lisse, ajouter I'huile.

5. Mélanger. Laisser reposer la pate.

6. Verser la pate avec une louche sur la crépiere

chaude el graissée.

7. Déguster les crépes.




